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CAIET DE SARCINI
Servicii de catering, respectiv pregitirea, prepararea si livrarea hranei
la sediile Cresei "Micii Magicieni” si ale structurilor scolare arondate, inclusiv servicii conexe

Caietul de sarcini face parte integrantd din Documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe
baza cérora ofertantul participant la proceduri isi va elabora oferta in vederea incheierii acordului-cadru
avind ca obiect prestarea serviciilor de catering si a serviciilor conexe pentru Cresa “Micii Magicieni” si
structurile scolare arondate, pentru un numéar maxim estimat de 1.040 beneficiari, astfel:

Nr. Denumire unitate Nr. maxim estimat
b g Adresa oo
crt. invatamant anteprescolar beneficiari
1 | Cresa "Micii Magicieni” Bucuresti, sector 4, Str. Izvorul Muresgului nr. 4 200
2 | Structura scolard arondatd | Bucuresti, sector 4, Str. Aleea Covasna nr. 8A
“Cresa Degetica” Bucuresti, sector 4, Str. Nifu Vasile nr. 50-54 320

Bucuresti, sector 4, Aleea Resita D nr. 9

3 | Structura scolari arondatd | Bucuresti, sector 4, Str. Oitelor nr. 8

Cresa "Crdiasa Zapezii” Bucuresti, sector 4, Aleea Tohani nr. 1, bl. 30 L
4 | Structura scolard arondata | Bucuresti, sector 4, Str. Stoian Militaru nr. 84
Cresa "Dumbrava 160
Minunat3”
5 | Structura scolard arondatd | Bucuresti, sector 4, Str. Emil Racoviti nr. 2B 200
Cresa "Mica Sirena”
Total 1,040

Organizarea i desfisurarea procedurii de atribuire se realizeazi conform prevederilor:

1) Legii nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completirile ulterioare;

2) HG nr. 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizifie publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice, cu modificérile si completarile ulterioare;

3) Hotéararii Consiliului Local Sector 4 nr. 84/31.03.2022 privind cuantumul alocatiei de hrana pentru
copiii si adultii din centrele/cresele aflate in subordinea/administrarea Directiei Generale de Asistenta
Sociald si Protectia Copilului Sector 4, astfel cum a fost modificata prin Hotararea Consiliului Local
Sector 4 nr. 35/23.02.2023.
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1. OBIECTUL ACHIZITIEI

Autoritatea contractanta Cresa "Micii Magicieni” va finaliza procedura de atribuire prin incheierea unui
acord-cadru avand ca obiect Servicii de catering, respectiv pregitirea, prepararea si livrarea hranei la
sediile Cresei "Micii Magicieni” si ale structurilor scolare arondate, inclusiv servicii conexe, pentru
copiii/beneficiarii din cadrul unitatilor de invatimant anteprescolar mai sus enumerate.

Durata acordului-cadru: 01.01.2026-15.01.2027 (220 zile lucritoare)
Cod CPV: 55520000-1 — Servicii de catering (Rev. 2).
Acordul-cadru se va incheia cu un singur operator economic.

Frecventa de atribuire a contractelor subsecvente: lunar/trimestrial, conditionat de existenta
resurselor financiare alocate cu aceastii destinatie.

Serviciile de catering includ si Servicii conexe, care se referi la:

a) aprovizionarea alimentelor pentru prepararea hranei;

b) prepararea si livrarea hranei ce revine pe zi lucritoare pentru un beneficiar;

c) prezentarea felurilor de mancare;

d) punerea la dispozifia beneficiarilor, daci este cazul, a recipientelor/echipamentelor care mentin
hrana la temperaturi si conditii optime, conform prevederilor legale;

e) punerea la dispozitia beneficiarilor de personal care se ocupa cu servirea/manipularea si consilierea
pentru alcatuirea meniului si, daci este necesar, pentru alegerea bauturilor.

In functie de fondurile bugetare alocate pentru indeplinirea acordului-cadru sau de unele situafii care nu
pot fi previzute la incheierea acestuia (modificéri de efective — numar de persoane beneficiare din unitati),
autoritatea contractanta isi rezervad dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile de servicii care fac
obiectul acordului-cadru.

Nu sunt acceptate oferte alteranative. Nu sunt acceptate oferte partiale.

Legislatia aplicabili:

- Legea invatdmantului preuniversitar nr. 198/2023, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdnétoasa in unititile de invafimant preuniversitar;

- HG nr. 566/2022 privind aprobarea Metodologiei de organizare i functionare a creselor si a altor
unitafi de educafie timpurie antepregcolar;

- Ordinul Ministerului Sanatatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
pregcolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sindtoase pentru copii
si adolescenti in unitdfile de inva{imant preuniversitar, modificatdi prin O.M.E nr.
1582/28.11.2025;

- Ordinul Ministerului Sanatafii nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitifile
pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna §i recreerea copiilor §i tinerilor, cu modificrile si
completirile ulterioare,

2. CONSIDERATII GENERALE
2.1 DESCRIEREA SERVICIILOR DE CATERING

Prestatorul trebuie si asigure =zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru
copiii/beneficiarii din cadrul unitétilor de invafimént anteprescolar mentionate mai sus, in cantititile si
confinutul caloric stabilit prin normele de hrand prevazute in legislatia in vigoare si cu respectarea
nivelului minim al alocatiei de hrand, dupd cum urmeazi:
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- micul dejun, ora 08.30;

- gustare, ora 10.00;

- pranzul, felul I si felul 11, ora 12.00;
- gustare, ora 16.00.

2.2 CANTITATI ESTIMATE DE SERVICII

Estimarile cantititilor minime si maxime care ar putea fi solicitate pe durata intregului acord-cadru,
precum si ale cantitdfilor minime si maxime care ar putea face obiectul unui singur contract subsecvent
dintre cele care urmeazi sa fie atribuite pe durata acordului-cadru, sunt evidentiate mai jos:

Estimiri ale Estimari ale
Estimari ale Estimdri ale cantitiitilor minime | cantititilor maxime
cantitiitilor cantititilor care ar putea face care ar putea face
minime care ar maxime care ar obiectul unui singur obiectul unui singur
putea fi solicitate | putea fi solicitate contract subsecvent | contract subsecvent
Nr. ; Nr. . :
ot Denumire bietiaf pe durata pe durata dintre cele care dintre cele care
' " | intregului acord- | intregului acord- | urmeazi a fiatribuite | urmeaza a fi atribuite
cadru cadru pe durata acordului- pe durata acordului-
cadru cadru
Nr. Nr, Nr. 35 Nr. o4 Nr. -
sile portit Jile Nr. portii sile Nr. portii sile Nr. portii
1 Ed“"?‘f‘ Micii 200 17| 3,400 | 220 | 44,000 17 3,400 63 12,600
agicieni
Structura
scolard
2 | arondatd 320 17 5,440 220 70,400 17 5,440 63 20,160
"Cresa
Degetica”
Structura
scolard
t
3 ?:mnda 2 160 17 2,720 220 35,200 17 2,720 63 10,080
resa
"Crdiasa
Zapezii”
Structura
scolard
data
4 i‘:rr"e’;a" 160| 17| 2,720| 220| 35200 17 2,720 63 10,080
"Dumbrava
Minunat”
Structura
scolard
5 | arondatd 200 17 3,400 220 44,000 17 3,400 63 12,600
Cresa "Mica
Sirend”
Total 1,040 17,680 228,800 17,680 65,520
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2.3 PREPARAREA HRANEI
Prepararea hranei se va face in conformitate cu necesitatile calorice ale beneficiarilor.

Reprezentantul desemnat de achizitor, respectiv de citre Directorul Cresei "Micii Magicieni”, va stabili,
impreund cu prestatorul, o listd de meniuri variate, din care prestatorul este obligat s aleagd céte unul
pentru fiecare zi, cu condifia ca acest tip de meniu s nu se repete pe parcursul unei sdptamani.

Prestatorul poate propune, numai printr-un inscris, si alte tipuri de meniuri, dar nu le va putea folosi pana
cand nu va avea in prealabil aprobarea scrisd din partea personalului de specialitate din cadrul unitafii
respective.

Personalul de specialitate si reprezentantul desemnat de achizitor vor avea obligafia si dreptul de a urmari
si verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfasurarii acestor activitfi.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sinitate a
beneficiarilor, personalul de specialitate si reprezentantul desemnat de achizitor vor avea dreptul sa sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat s inlocuiascd alimentele sau hrana in cauzi cu altele/alta
corespunzitoare, fard a pretinde plafi suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 ore de la primirea
notificarii.

Comanda pentru numirul de porfii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se va transmite
prestatorului zilnic, pani la ora 09.00, si va fi valabila pentru mesele din ziua urmatoare.

Comanda se va face de reprezentantul desemnat de achizitor, care va specifica numarul exact de portii.
Modalitatea de comandi se va realiza prin orice mijloc de comunicare, agreat de citre ambele pirfi.

Resursele necesare/experienta profesionalid a personalului care prepari hrana

Pentru realizarea principalei activititi a viitorului acord-cadru, prepararea hranei, $i avind in vedere
complexitatea si volumul obiectului acestuia (1.040 beneficiari/copii anteprescolari), autoritatea
contractanti solicitd ofertantului si facd dovada ca are angajati minim 4 bucitari, fiecare dintre acestia cu
o vechime in profesie/experienta profesionala de cel putin 1 an.

Ofertantul va prezenta documente care atestd relatia juridica dintre acesta i persoanele respective
(contract de munci, colaborare, servicii sau orice documente din care si rezulte relatia de colaborare).
Experienta profesionald va fi demonstrata prin orice mijloc de proba adecvat: certificate, atestate pentru
calificéri profesionale, autorizatii etc.

2.4 LIVRAREA HRANEI

Livrarea hranei se va realiza in fiecare zi lucritoare, de 2 (doud) ori pe zi, dupa cum urmeaza:
- micul dejun impreund cu gustarea de la ora 10.00 - ora 08.00-08.30;
- pranzul, felul I si felul II, impreuna cu gustarea de la ora 16.00 - ora 11.30-12.00.

Programul de livrare a hranei si de servire a meselor va putea fi modificat §i adaptat, iIn mod corespunzator,
in functie de necesitati i la dorinta beneficiarului.

Programul va fi anuntat in scris la Inceputul activititii si ori de cite ori va suferi modificari.

In situatia in care prestatorul poate oferi, fara costuri suplimentare pentru achizitor, echipamente care
mentin hrana la temperaturi §i conditii optime, conform prevederilor legale, autoritatea contractanta poate
opta pentru stabilirea numérului de livriri zilnice.

2.5 TRANSPORTUL HRANEI LA SEDIILE UNITATILOR BENEFICIARE

Transportul hranei va fi asigurat de citre prestator, cu mijloace de transport autorizate, pana la locatiile
indicate.
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2.6 SPATIILE DE SERVIRE A MESEI SI VESELA
Spatiile de servire a mesei si vesela vor fi asigurate de citre unitatea beneficiara.

In vederea rezolvirii problemelor curente si evitarii unor disfunctionalititi, prestatorul va numi persoane
cu responsabilitifi operative, care vor prelua zilnic eventualele solicitéri si observatii din partea unitatii,
ficute de persoanele delegate de conducerea unititii cu astfel de sarcini.

3. CONSIDERATII PRIVIND PRESTAREA SERVICIILOR DE CATERING
Conditii minime impuse de autoritatea contractanta

Ofertantul participant la procedura de atribuire trebuie si aiba capacitatea tehnici si profesionald pentru a
indeplini activititile care fac obiectul acordului-cadru, respectiv ale contractelor subsecvente care vor fi
atribuite In baza acestuia.

Prestatorul trebuie si constituie stocuri de sigurantd pentru o perioadd de minim 3 zile, constind in
alimente si materiale de transport la locul, timpul, calitatea si in conditiile stabilite de beneficiar, pentru a
preintimpina intreruperea procesului de preparare a hranei. Prestatorul este responsabil pentru garantia
produselor constituite in stocuri.

Prestatorul trebuie si asigure prepararea hranei din produse agro-alimentare de calitate.

Prestatorul trebuie si asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile siptdmaénale, alte produse prin
substituire numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabild a reprezentantul desemnat de achizitor,
la echivalentul valoric si nutrifional al celor inlocuite.

Prestatorul trebuie si asigure:

a. conditiile igienico-sanitare previzute de actele normative in vigoare pentru depozitarea si pastrarea
produselor agro-alimentare si pentru prepararea, depozitarea si transportul hranei;
b. intocmirea meniului sdptdménal tindnd cont de urmatorii factori:
1. realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide
etc);
ii. afectiunile, bolile si indicatiile medicale ale beneficiarilor;
iii. anotimpul in care se prepard meniurile;
iv.  preferintele beneficiarilor pentru anumite feluri de méncare;
v. planurile de meniu intocmite in ultimele doud sdptdmaéni, spre a nu se repeta felurile de
méancare;
vi. realizarea unor feluri de méncare cu gust apetisant, miros plécut, agreate de cei care le
consuma;
vii. maéncarea si fie consistenta si s dea senzafia de satietate;
viii. méancarea si fie variata, atit prin felul produselor, cét si prin tehnologia culinara.

Receptia hranei se va realiza zilnic de cétre achizitor prin reprezentantii desemnati. Nu se va distribui
hrana fard avizul personalului de specialitate si al reprezentantilor desemnati. In cazul constatérii unor
deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunica imediat, in scris, prestatorului.

Prestatorul are obligatia de a remedia deficientele constatate de cétre achizitor sau de catre reprezentantul
desemnat de acesta in termen de maxim 2 ore.

Zilnic, prestatorul asigura gratuit o proba recoltatad din fiecare fel de hrani administratd (mancare gatita
sau hrana rece), care va fi pastrata in frigider 48 de ore. De asemenea, hrana va fi verificati obligatoriu de
reprezentantul desemnat de achizitor. Avizul acestuia se va regisi pe documentul de distribufie.
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Cerinte specifice privind transportul hranci

Mijloacele de transport §i containerele folosite la transportul alimentelor trebuie avizate conform normelor
aplicabile, mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si, acolo unde
este necesar, vor fi create condifii pentru a permite o curitare adecvata si/sau dezinfectie.

Mijloacele de transport i recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei conform normelor epidemiologice
in vigoare.

Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipente inchise ermetic care sa pastreze
temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de méncare.

Recipientele si/sau containerele desemnate nu trebuie folosite decét la transportul alimentelor, acolo unde
existd riscul contamindrii alimentelor. Alimentele voluminoase sub forma lichida, granulatd sau pudrd
trebuie transportate in recipiente si/sau containere/tancuri rezervate transportului alimentar. Aceste
containere trebuie marcate clar si la loc vizibil, astfel incat s3 nu se poata sterge, intr-una sau mai multe
limbi comunitare, care si ateste faptul ci acestea sunt utilizate la transportul alimentelor sau s& fie marcate
"numai pentru alimente"'.

Mijloacele de transport si/sau containerele ce sunt folosite la transportul produselor aditionale alimentelor,
sau la transportul diferitelor alimente in acelasi timp, se vor separa pe produse, acolo unde este necesat,
pentru evitarea contaminrii.

Atunci cand mijloacele de transport si/sau containerele au fost folosite la transportul unor alimente diferite,
se vor spila de fiecare dati inainte de a fi reumplute pentru evitarea contaminarii.

Alimentele din mijloacele de transport si/sau containere trebuie amplasate astfel incét si fie protejate
impotriva contaminarii.

Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie sa fie capabile sa
mentini alimentele la o temperaturd adecvata i, acolo unde este cazul, s permita ca aceste temperaturi
sa fie monitorizate.

Hrana va fi livratd in ambalaje secundare si/sau de transport din materiale reciclabile in proportie de minim
10% sau in ambalaje realizate din materii prime regenerabile.

Pentru ca oferta si fie conformd, ofertantul trebuie si facd dovada ci detine, in proprietate sau in chirie,
minim 5 mijloace de transport, cite unul pentru fiecare structurd scolara beneficiard, autorizate sanitar
veterinar §i pentru siguranta alimentelor, conform normelor legale aplicabile.

Cerinte specifice privind igiena personalului

Fiecare persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor va menfine igiena personald si va purta
echipament de protectie si de lucru adecvat gi curat.

Personalul care lucreazi la prepararea hranei trebuie si aiba analizele medicale la zi si s3 respecte regulile
igienico-sanitare previizute de legislajia in vigoare. Controlul medical la angajare si periodic al
personalului care participd in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor si distribuirea
hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Protecfia Muncii pentru Unitétile de

Alimentatie Publicd si indicatiilor medicului de medicina muncii, putdnd fi verificat de autoritatea
contractanta.

Cerinte specifice privind alimentele

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate i transportate, vor fi protejate impotriva
oriciror contamindri ce pot face alimentele improprii consumului uman, periclitirii sdnatafii sau
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contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In particular, alimentele trebuie
amplasate si/sau protejate astfel incat s se minimalizeze riscul contaminarii. Se vor introduce masuri
adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie menginute la temperaturi care sd nu prezinte risc pentru sanatate.
Potrivit cu siguranta alimentelor, se va permite expunecrea acestora pe perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cnd este necesar ca alimentele si se adapteze modalitétilor de preparare,
transport, depozitare, prezentare §i servire.

Se recomandi ca hrana si fie servitd la aproximativ 30 min. de la preparare. In caz contrar, trebuie
mentinuti la o temperaturd mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana calda si la max. 4 grade Celsius
pentru hrana rece.

Cerinte privind capacitatea tehnica si profesionala

Atét echipamentele/utilajele necesare prestarii serviciilor, ct i cele de rezerva, vor fi conform legislatiei
roméne in vigoare si standardelor europene.

Prestatorul trebuie si realizeze la termenele legale, si ori de céte ori este necesar, verificarile metrologice
ale aparatelor de masura si control utilizate.

Livrarea meniurilor se asigurd de cétre prestator.

Prestatorul trebuie si asigure personalul de specialitate calificat necesar prestarii serviciilor de catering si
serviciilor conexe in conformitate cu propunerea tehnicd. Propunerea tehnica trebuie s@ respecte toate
cerintele previzute in prezentul caiet de sarcini.

Personalul prestatorului, utilizat pentru indeplinirea acordului-cadru, trebuie sa respecte regulile de ordine
interioard prevazute in regulamentele unititiilor beneficiare.

Normele de protectia muncii, de prevenire si stingerea incendiilor, precum si cele de protecfia mediului,
sunt cele prevazute de legislatia specificé in vigoare.

4. ELABORAREA PROPUNERII TEHNICE

Propunerea tehnici va contine un comentariu articol cu articol al cerintelor previzute in prezentul caiet de
sarcini, in scopul demonstririi conformititii acesteia cu cerintele respective.

Propunerea tehnicii va cuprinde, de asemenea, minim 2 variante de meniuri siptiménale, respectiv
mic dejun, prinz, gustari, pentru fiecare zi a saptamanii.

5. ELABORAREA PROPUNERII FINANCIARE
Ofertantul va elabora propunerea financiara pe baza:

- cantititilor maxime estimate de servicii care ar putea fi solicitate pe durata intregului acord-
cadru;

- cuantumul alocatiei de hrani (lei/zi/beneficiar) stabilit prin Hotirirea Consiliului Local
Sector 4 nr. 84/31.03.2022 privind cuantumul alocatiei de hrana pentru copiii §i adulfii din
centrele/cresele aflate in subordinea/administrarea Directiei Generale de Asistentd Sociald si
Protectia Copilului Sector 4, astfel cum a fost modificata prin Horérarea Consiliului Local Sector
4 nr. 35/23.02.2023, respectiv: pentru copiii anteprescolari din cregele administrate de DGASPC
Sector 4 — 23,00 lei/zi/beneficiar inclusiv TVA, respectiv 20,72 lei/zi/beneficiar fara TVA;

- valoarea propusi pentru celalte servicii (pregatirea, prepararea, livrarea hranei la sediile Cresel
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=

“Micii Magicieni” si ale structurilor scolare arondate, inclusiv serviciile conexe prevazute la pct.

1 din prezentul caiet de sarcini), lei/zi/beneficiar.

Ofertantul va elabora propunerea financiari astfel incat aceasta sa evidentieze distinct valoarea hranei si

valoarea celorlalte servicii, in lei fard TVA, la care se adaugd TVA 11%.

Cota redusi de 11% este reglementatd de prevederile art. 291 alin. (2) lit. b) si n) din Legea nr. 227/2016

privind codul fiscal, cu modificérile i completirile ulterioare.

Preturile unitare ale serviciilor care fac obiectul acordului-cadru sunt ferme in lei i nu se ajusteazd pe

durata acordului-cadru.

6. CRITERIUL DE ATRIBUIRE: cel mai bun raport calitate-pref

Factorii de evaluare utilizati de autoritatea contractantd sunt:

Denumire factor evaluare Pondere | Punctaj

1. Componenta financiari — Pretul ofertei

Algoritm de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru oferta cu cel mai mic pret, care s asigure nivelul calitativ, tehnic i functional
al ofertei, se acorda punctajul maxim, respectiv 60 puncte.

b) Pentru celelalte preturi ofertate, punctajul se calculeazi proportional, cu formula: 60 % 60
P, = (Pret minim ofertat / Pret ;) x punctaj maxim alocat, puncte
unde:

- Pret, — pretul ofertei operatorului economic;
- Pret minim ofertat — cel mai mic pret din toate ofertele;
- Punctaj maxim alocat — 60 puncte.

Prefurile care se compard, in vederea acorddrii punctajului, sunt prefurile ofertate,

exclusiv TVA.

2. Componenta tehnici 40% 40

Din care: puncte

2.1. Experienta profesionald a personalului care prepari hrana (bucitari)

Pentru ca oferta si fie conforma, ofertantul trebuie sa facd dovada, prin mijoacele de proba

precizate la pct. 2.3. din prezentul caiet de sarcini, ci are angajati minim 4 bucatari, fiecare

dintre acestia cu o vechime in profesie/experientd profesionald mai mare de 2 ani.

Pentru operatorul economic care prezintd cea mai mare experientd/vechime a personalului

angajat in functia de bucitar se acorda punctajul maxim, respectiv 10 puncte.

Algoritm de calcul: 10% 10

Punctajul pentru experienta personalului angajat in functia de bucitar se calculeaz astfel: puncte
a) vechime mai mare de 10 ani — se acordd 2,5 puncte pentru fiecare bucitar

nominalizat care se incadreazi in aceastd sectiune;
b) vechime cuprinsa intre 2 ani si 10 ani — se acorda 2 puncte pentru fiecare bucitar
nominalizat care se incadreazi in aceasti sectiune.

Punctajul se va calcula dupa urmétoarea formula: Punctaj ofertant = Pbl + Pb2 + Pb3 +

Pb4, unde Pbl, 2, 3, 4 — punctaj obtinut de bucitar 1, 2, 3, 4

Nu se puncteazd un numdr mai mare de 4 bucditari,

2.2. Materiale de ambalare reciclabile

Hrana este livratd in ambalaje secundare si/sau de transport din materiale reciclabile in 10

proportie de minim 30% sau in ambalaje realizate din materii prime regenerabile. 10% ot

Modalitatea de verificare:
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Denumire factor evaluare Pondere | Punctaj

Ofertantul va prezenta autorititii contractante o declaratie semnat in care si indice care
dintre cerintele privind ambalarea hranei pot fi indeplinite.

2.3. Emisiile de poluanti atmosferici

Se vor acorda puncte ofertantilor care detin o flota destinati asigurdrii serviciului conform
Regulamentul nr. 1257/2024 al Parlamentului European si Consiliului Uniunii Europene
privind omologarea de tip a autovehiculelor si a motoarelor, precum si a sistemelor,
componentelor si unititilor tehnice separate destinate vehiculelor respective, in ceea ce
priveste emisiile gi durabilitatea bateriilor (Euro 7), de modificare a Regulamentului (UE)
2018/858 al Parlamentului European si al Consiliului i de abrogare a Regulamentelor
(CE) nr. 715/2007 si (CE) nr. 595/2009 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a
Regulamentelor (UE) nr. 582/2011, (UE) 2017/1151 si (UE) 2017/2400 ale Comisiei §i a
Regulamentului de punere in aplicare (UE) 2022/1362 al Comisiei.

Pentru ca oferta si fie conformi, ofertantul trebuie sa facd dovada ca detine, in proprietate
sau in chirie, minim 5 unititi auto, cite una pentru fiecare structura scolard beneficiara. 20% 20
Ofertantul va prezenta o listd cu vehiculele parcului auto destinat asigurdrii serviciului i puncte
certificatele de conformitate sau alte documente care si ateste norma de poluare, emise de

organismul national autorizat.

Algoritm de calcul:
Ca urmare a stabilirii punctajului pentru toate cele 5 unitati auto aferente flotei de bazd
conform normei de poluare, un ofertant poate obtine urmitorul punctaj:

a) pentru | unitate auto electrici — maxim 4 puncte/unitate = 20 puncte;

b) pentru 1 unitate auto Euro 6 — maxim 3 puncte/unitate = 15 puncte;

c¢) pentru 1 unitate auto Euro 5 — maxim | puncte unitate = 5 puncte.

Nu se acordd punctaj pentru alte norme de poluare in afara celor de mai sus.
Nu se acorda punctaj pentru un numdr mai mare de 5 unitdafi auto.

Punctaj oferta:

P, =P+ Py, unde:

P.— punctaj oferta; 100%
Pr— punctaj componenti financiard;
P: - punctaj componenta tehnici.

100
puncte

Evaluarea ofertelor se realizeazi prin acordarea, pentru fiecare oferta in parte, a unui punctaj rezultat ca
urmare a algoritmului de calcul stabilit conform celor de mai sus.

Clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea descrescatoare a punctajelor respective, oferta
céstigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu cel mai mare punctaj.

In cazul in care doui sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea se va
face avind in vedere punctajul obfinut la factorii de evaluare in ordinea descrescdtoare a ponderilor
acestora. In situatia in care egalitatea se menfine, autoritatea contractanti are dreptul si solicite noi
propuneri financiare, si oferta cistigitoare va fi desemnati cea cu propunerea financiara cea mai mica.

7 Modalititi de plata

Prestatorul va emite facturile lunar, in baza documentelor insotitoare de predare-primire a hranei intocmite

la livrarea zilnica, respectiv dispozitia de livrare si certificatul de conformitate, pentru fiecare unitate
beneficiara.

Achizitorul va efectua plitile in contul de trezorerie al prestatorului, dup semnarea proceselor-verbale de
receptie a serviciilor prestate, in termen de maxim 30 zile de la data la care factura este disponibild
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achizitorului pentru descércare din sistemul national privind factura electronicd RO e-Factura, in limita
creditelor bugetare si de angajament aprobate cu aceastd destinatie.

Intocmit,
Consilier,

CI
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